
 



План производственного контроля организации питания 

 

№ Вид исследований Объект исследова-

ния (обследования)  

Периодичность Ответственный Учетно-отчетная 

форма 

1. Соблюдение санитарного состояния 

помещения столовой   

Обеденный зал, пи-

щеблок, подсобные 

помещения 

ежедневно Заведующий столо-

вой, медицинская 

сестра 

Журнал санитарного 

состояния столовой 

2. Оформление столовой Обеденный зал 1 раз в четверть Комиссия по пита-

нию 

Совещание при ди-

ректоре 

3. Контроль над устройством и плани-

ровкой столовой в соответствии с пла-

ном размещения технологического и 

холодильного оборудования   

Пищеблок 1 раз в год Комиссия по приемке 

школы 

Акт готовности к но-

вому учебному году 

4. Качество поставляемых сырых про-

дуктов 

Сертификаты на по-

ставляемую продук-

цию, накладные, ги-

гиенические  заклю-

чения 

ежедневно Заведующий столо-

вой, медицинская 

сестра 

Бракеражный журнал 

5. Условия хранения поставляемой про-

дукции 

Холодильное обору-

дование, подсобные 

помещения 

ежедневно Заведующий столо-

вой, медицинская 

сестра 

Журнал учета темпе-

ратурного режима 

холодильного обору-

дования 

6. Контроль суточной пробы Специальные кон-

тейнеры, температу-

ра хранения 

ежедневно Заведующий столо-

вой 

 

7. Соблюдение санитарных правил при 

мытье посуды 

Посудомоечный цех 1 раз в неделю Заведующий столо-

вой 

Акт проверки 

8. Осмотр персонала пищеблока на гной-

ничковые заболевания 

Персонал пищеблока ежедневно Медицинская сестра  Журнал 

9. Соблюдение личной гигиены обучаю-

щихся перед приемом пищи 

Холл перед столовой ежедневно, дежур-

ный учитель 

Дежурный учитель, 

вожатая 

 

10. Проверка организации эксплуатации 

технологического и холодильного обо-

рудования 

Пищеблок ежеквартально Заведующий столо-

вой 

Журнал 



11. Контроль за организацией приема пи-

щи обучающимися 

Санитарное состоя-

ние обеденного зала, 

обслуживание  

1 раз в месяц Дежурный учитель, 

вожатая 

Совещание при ди-

ректоре 

12. Контроль за отходами Маркировка тары, 

своевременный вы-

воз 

в течение года Завхоз Докладная директору 

13. Проверка сроков прохождения сотруд-

никами гигиенической подготовки и 

медицинских осмотров 

Личные медицинские 

книжки 

2 раза в год Заведующий столо-

вой, медицинская 

сестра 

Докладная директору 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Лабораторный контроль 

 

№ Вид исследований  Объект исследо-

вания (обследо-

вания)  

Количество,  

не менее 

Периодичность Ответственный Учетно-отчетная 

форма 

1. Качество готовой продукции. 

Микробиологические исследо-

вания проб готовых блюд 

Салаты, первые, 

вторые блюда, 

овощные блюда, 

напитки 

 1 раз в квартал Лаборатория фи-

лиала ФБУЗ 

«Центр гигиены и 

эпидемиологии  

Курской области 

в Суджанском 

районе   

Акт проверки 

2. Калорийность, выход блюд и 

соответствие химического со-

става блюд рецептуре   

Суточный рацион 

питания 

2 – 3 блюда ис-

следуются 

1 раз в год Лаборатория фи-

лиала ФБУЗ 

«Центр гигиены и 

эпидемиологии  

Курской области 

в Суджанском 

районе   

Акт проверки 

 


